www.risbergimport.se
Tel: 08-608 17 00

Hickory Ribs (4 pers)
Ingredienser:

600g kamben (baby back ribs)
1 gul 10k delad i klyftor

1 dl Hickory Liquid Smoke

10 dl vatten

1 flaska Tigersas Original

3 msk Tony’s Creole Seasoning

Koka upp vatten och tillsatt Liquid Smoke och
salt. Lagg i Iok och revben. Sjud under locK i
ca 45 minuter. Lat revbenen svalna och
krydda dem med Creole Seasoning och stall
svalt 1 timme. Pensla sedan med Tigersas
och lagg pa grillen eller pa en plat i ugn med
overvarme pa 250 grader. Vand pa ribsen
efter ett tag och fortsatt grilla tills ytan bl|r
knaprlg och far fin farg. g7
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